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5. Disefio de un sistema APPCC por producto en cultivo, recoleccion y confeccion

directa en campo.

Para la realizacion del disefio del sistema APPCC se han visitado diferentes fincas,
cuatro por cultivo, pertenecientes a las empresas asociadas a Proexport y de esta
manera poder identificar los peligros en cada una de las diferentes fases de los cultivos
objeto de este estudio y asi poder realizar la descripcion de los diferentes productos, €
diagrama de flujo de los elementos que intervienen en cada fase y basdndose en dicho
diagrama poder redlizar €l flujo de operaciones para desarrollar |as acciones preventivas
gue mantengan a los peligros en unos limites admisibles, es decir bajo control.
Disefiando un sistema preventivo de control periédico de la calidad de |os alimentos que
permite evaluarlos objetivamente y evitar riesgos.

En cada una de las fases del cultivo de los diferentes productos se considerarala
posibilidad de introduccion, de aumento o de supervivencia de los riesgos o peligros
considerados en los productos. Teniendo en cuenta los equipos que intervienen en las
fases, e entorno, e personal, etc. Se anadizaran, cada uno de los riesgos
independientemente y por separado. El riesgo contemplado en el estudio sera de tal
indole que su eliminacién o reduccién hasta niveles tolerables sea esencia para la

produccion de un alimento inocuo.
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5.1. Apio

5.1.1. Descripcion del apio

Descripcion del producto

Nombre: Nombre comercial Apio (en todas sus variedades: verdes y amarillos).

Caracteristicas del producto: Producto agricola obtenido del cultivo directo en campo,

empacando los tallos por tamario después de eliminarse los peciolos y hojas exteriores y

tras un lavado de las pencas, con destino a consumo en fresco.

Envasado: Este producto sale del campo en film o bolsa, con diferentes calibres dando

piezas de peso comprendidas entre 400-900g, siendo los calibres mas comerciales los

que Sse encuentran entre 460-7200.

Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacién: Ninguno, hasta su llegada al amacén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos Inmediatamente después de la recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Aproximadamente 3 dias de expedicidn, seguin destino.

Requisitos _Refrigerado entre 0y 2°C

Presentacion al consumidor: En envases de pléstico o agrandl.

Caducidad: No seindicaen etiqueta, mientras mantenga frescura.

Lugar de venta: Exclusivamente establecimientos de alimentacion autorizados.

Uso del producto por el consumidor (cocinado y fresco)

Descripcion uso:_Se presupone un lavado previo a su consumo, siendo principalmente

cocinado (hervido). Aungue no es |o general también se consume en fresco.

Indicaciones uso en etiqueta: No figuran en la etiqueta.
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5.1.2. Diagrama de flujo del apio
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5.1.3. Flujo de operaciones en el cultivo del apio

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Manipuladores
situadas en bandejas de poliespan. El transplante se redliza
cuando las plantulas acanzan los 15cm de atura y han
desarrollado 3 0 4 hojas verdaderas.
Cultivo Antes de la plantacién se prepara €l terreno realizando Materia orgénica
caballones de tierra e incorporando abono organico, se
coloca el sistema de riego (riego por goteo). Aguaderiego
Laplantacién se realiza de forma manual.
Durante € cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y Fertilizantes quimicos
defertilizantes.
Fitosanitarios
Manipuladores

Recoleccion La recoleccién se realiza de forma manua con ayuda de Manipuladores
una espatula metdlica de bordes afilados, con la que se
secciona la plantay los restos de raices y la parte apical de Herramientas de corte
las hojas.

Confeccién Después de ser recolectados se realiza una limpieza (restos Instalaciones, equiposy
de tierra, exceso de hojas, etc), se cortan los talos y se superficies
limpian las pencas mediante una ducha de agua clorada, tras
su escurrido se procede al embolsado con film o bolsay se Manipuladores
depositan en cgjas de cartdn.

Utensilios
Aguade lavado
Materia de envasado
Cagjas de carton
Transporte Las cajas con el apio se cargan en € camion para su Vehiculos de transporte

transporte al pais de destino.
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Foto 1. Transporte de apio confeccionado directamente en
campo.
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5.1.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo del apio

Elementos o Peligros Accion preventiva
fases

Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redaccién y aplicacion de un plan de

cultivo el suelo. formacion de trabajadores.

Materia Contaminacion quimica por Homol ogacién proveedores

organica exceso de metales pesados.
Contaminacién por crecimiento | Homologacion proveedores
de microbiano.

Aguaderiego | Contaminacién con sustancias No se ha establecido ninguna accion preventiva
quimicas. para las aguas de riego, puesto que son

andlizadas periodicamente y no se ha

Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacion de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimica ni microbiol 6gicamente.
sobre los alimentos. (Utilizacion de fuentes de agua seguras)

Fitosanitarios | Contaminacién quimica por Especificaciones sobre el uso de fitosanitarios.

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrafios.

Redaccion y aplicacién de un plan de
formacién de trabajadores.

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccion y aplicacién de un plan de
formacién de trabajadores.

Contaminacion microbiana
debido aenfermedad o faltade
higiene (manos sucias, restos de
comidas, etc).

Redaccion y aplicacién de un plan de
formacion de trabajadores.

Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza
de corte patdgenos por restos de
productos, suciedad, etc.
Aguade lavado | Presencia de microorganismos Agua potable
patégenos Cloracién del agua
Material de Contaminacién fisica por la Redaccion y aplicacién de un plan de
envasado presencia de particulas extrafias | formacion de trabajadores
Contaminacién por presenciade | Homologacion de proveedores
sustancias quimicas
Contaminacion microbiol égica - Redacciény aplicacion de un plan de
formacion de trabajadores.
- Correcto amacenamiento.
Cajas de carton | Contaminacion fisica por la Redaccién y aplicacion de un plan de

presencia de particul as extrafias

formacion de los trabajadores.

Contaminacién por la presencia
de sustancias quimicas

Homol ogacién de proveedores

Contaminacién microbiol 6gica

- Redaccién y aplicacion de un plan de
formacién de los trabajadores.
- Correcto dmacenamiento
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Instalaciones, | Presenciade particulas extrafias | Redaccion y aplicacién de un plan de
superficiesy formacion de trabajadores.
equipos
Contaminacion con sustancias - Plan de mantenimiento
guimicas - Enjuagado después de lalimpieza
Contaminacién microbiana Plan de Limpieza
Utensilios Contaminacién microbiana Plan de Limpieza
Vehiculos de Presencia de particulas extrafias | Plan de transporte
transporte
Contaminacion con sustancias Plan de transporte
quimicas.
Contaminacién microbiana. Plan de transporte

-38-



Calidad Sanitaria Produccién

5.2. Brocoli

5.2.1. Descripcién del producto

Descripcion del producto

Nombre: Bréculi o brécol.

Caracteristicas del producto: Inflorescencias obtenidas enteras directamente de la

planta, sin transformacion previa a su entrada en amacén, con destino de

comercializacion en fresco, piezas enteras o partes de ellas.

Envasado: En piezas enteras o partes de ellas (floretes), con o sin recubrimiento
pléastico.
Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacion: Ninguno, hasta su llegada al almacén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos Inmediatamente después de la recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Aproximadamente 3 dias de expedicién, seguin destino.

Requisitos _Refrigerado entre 1 y 6°C.

Presentacion al consumidor: Piezas enteras o trozos con o sin recubrimiento plastico.

Caducidad: No seindica, mientras mantenga frescura.

Lugar de venta: Supermercados, grandes superficies y tiendas de alimentacion.

Uso del producto por el consumidor (entero, lavado, cocinado, fresco.....)

Descripcion uso:_Normalmente se cocina (cocido, plancha,...) entero o0 a trozos. Para

consumo en ensaladas o quarnicion.

Indicaciones uso en etiqueta: No figuran en la etiqueta.
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5.2.2. Diagrama de flujo del brocoli
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5.2.3. Flujo de operaciones en el cultivo del brocoli

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Manipuladores
situadas en bandejas de poliespan. El transplante se realiza
cuando las plantitas tengan unos 8-10cm de altura y
aproximadamente 2 a 4 hojas definitivas, lo que tiene lugar
alos 50 dias de la siembra.
Cultivo Antes de la plantacién se prepara €l terreno realizando Materia organica
caballones de tierra e incorporando abono organico, se
coloca el sistema de riego (riego por goteo). Aguaderiego
La plantacién se realiza de forma manual .
Durante €l cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y Fertilizantes quimicos
de fertilizantes.
Fitosanitarios
Manipuladores
Se redliza de forma manual cuando la longitud del tallo Manipuladores

Recoleccion | acanza 5 o 6¢cm, posteriormente se van recolectando a
medida que se van produciendo los rebrotes de Herramientas de corte
inflorescencias  laterales, usando  cuchillos como
herramienta de corte.

Confeccion Posteriormente los brocolis son confeccionados en €l Instalaciones, equiposy
mismo campo de cultivo. Llevandose a cabo dicha susperficies
confeccidn a granel en cgjas de producto final con hielo por
encima. Manipuladores

Utensilios
Cajas de producto final
Agua/ Hielo
Transporte Los brocolis son depositados en €l camion que los Vehiculos de transporte

transportard hasta el pais de destino.
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5.2.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo del brécoli

Elementos o Peligros Accidn preventiva
fases

Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redaccién y aplicacion de un plan de

cultivo e suelo. formacién de los trabajadores

Materia Contaminacién quimica por Homol ogacién de proveedores

organica exceso de metales pesados.
Contaminacion por crecimiento | Homologacién de proveedores
de microbiano.

Aguaderiego | Contaminacién con sustancias No se ha establecido ninguna accion preventiva
quimicas. paralas aguas de riego, puesto que son

analizadas periddicamente y no se ha

Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacion de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimica ni microbiol 6gicamente.
sobre |los alimentos. (Utilizacion de fuentes de agua seguras)

Fitosanitarios | Contaminacion quimica por Especificaciones sobre el uso de fitosanitarios.

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrafios.

Redaccion y aplicacion de un plan de
formacion de los trabajadores.

Presencia de restos de sustancias

guimicas en las manos o guantes.

Redaccién 'y aplicacion de un plan de
formacion de los trabajadores.

Contaminacién microbiana
debido aenfermedad o falta de
higiene (manos sucias, restos de
comidas, etc).

Redaccién y aplicacion de un plan de
formacién de los trabajadores.

Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza
de corte patégenos por restos de
productos, suciedad, etc.
Cajasde Contaminacion fisica por la Instrucciones de uso exclusivo para productos

producto final

presencia de objetos extrafios

agricolas.

Contaminacion con sustancias
quimicas

Instrucciones de uso exclusivo para productos
agricolas

Contaminacion microbiol égica

Plan de Limpieza

Agua/Higlo Contaminacion microbiolégica | Agua potable

Cloracion del agua
Vehiculos de Contaminacién fisica por la Plan de transporte
transporte presencia de objetos extrafios

Contaminacién con sustancias
guimicas.

Plan de transporte

Contaminacion microbiol égica

Plan de transporte
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Instalaciones, | Presenciade particulas extrafias | Redaccion y aplicacion de un plan de

superficiesy formacion de trabajadores

equipos
Contaminacion por sustancias - Plan de mantenimiento
guimicas - Enjuago después de lalimpieza
Contaminacién microbiana Plan de Limpieza

Utensilios Contaminacién microbiana Plan de Limpieza

Foto 2. Finca de brécoli.
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5.3. Coliflor

5.3.1. Descripcion del producto

Descripcion del producto

Nombre: Coaliflor.

Caracteristicas del producto:_Producto sin transformacién previa a su entrada en

almacén, se comercializa por piezas de distintos pesos y calibres.

Envasado: Filmado con polietileno retractil, en piezas de 250-500 gr. 0 a granel en
cajas.
Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacion: Ninguno, hasta su llegada al almacén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos |nmediatamente después de la recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Maximo 3 dias de expedicion, seqin destino.

Requisito Refrigerado entre 1 y 6°C.

Presentacion al consumidor: Piezas enteras filmadas de diferentes calibres y pesos.

Caducidad: No tiene, mientras mantenga buena apariencia

Lugar de venta: Establecimientos de alimentacion.

Uso del producto por el consumidor (entero, lavado, cocinado, fresco.....)

Descripcidn uso:_Debe realizarse un lavado previo, normalmente se cocina. Se consume

normal mente como guarnicién o en ensaladas.

Indicaciones uso en etiqueta:_No figuran en la etiqueta.
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5.3.2. Diagrama de flujo de la coliflor
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5.3.3. Flujo de operaciones en el cultivo de la coliflor

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Manipuladores
situadas en bandejas de poliespan. El transplante se realiza
cuando las plantitas tengan hasta 2 0 4 hojas verdaderas.
Cultivo Antes de la plantacién se prepara € terreno realizando los Materia orgénica
surcos e incorporando abono organico, se coloca € sistema
deriego (riego por goteo). Aguaderiego
La plantacién se realiza de forma manual.
Durante €l cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y Fertilizantes quimicos
de fertilizantes.
Fitosanitarios
Manipuladores
Se redliza de forma manual usando herramientas de corte Manipuladores
Recoleccion | (cuchillos, etc.) seleccionando por su tamafio y por €l grado
de compactacion de lainflorescencia. Herramientas de corte
Confeccion Después son deshojadas y envueltas en un film pléstico Instalaciones, superficiesy
perforado y depositadas en cajas de producto final. equipos
Manipuladores
Utensilios
Materia de envasado
Cajas de producto final
Transporte Las coliflores se cargan en € camion que transportara €l Vehiculos de transporte

producto hasta el pais de destino.
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Foto 3. Colocacion del sistema de la manga portagoteros previo
al trasplante.

Foto 4. Colocacion del acolchado y posterior trasplante
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5.3.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo de la coliflor

Elementos o Peligros Accion preventiva
fases

Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redaccién 'y aplicacion de un Plan de

cultivo el suelo. formacion de trabajadores

Materia Contaminacion quimica por Homologacién Proveedores

organica exceso de metales pesados.
Contaminacién por crecimiento | Homologacion Proveedores
de microbiano.

Aguaderiego | Contaminacion con sustancias No se ha establecido ninguna accién preventiva
quimicas. paralas aguas de riego, puesto que son

analizadas periddicamente y no se ha

Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacion de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimica ni microbiol 6gicamente.
sobre los alimentos. (Utilizacion de fuentes de agua seguras)

Fitosanitarios | Contaminacion quimica por Especificaciones sobre el uso de fitosanitarios.

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrafios

Redaccion y aplicacién de un plan de
formacién de trabajadores.

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccion y aplicacién de un plan de
formacion de trabajadores.

Contaminaci én microbiana
debido aenfermedad o faltade
higiene (manos sucias, restos de
comidas, €etc).

Redaccion y aplicacion de un plan de
formacion de trabajadores.

Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza
de corte patégenos por restos de suciedad,
etc.
Material de Contaminacién fisica por la Redaccion y aplicacién de un Plan de
envasado presencia de particulas extrafias | formacion de trabajadores.
Contaminacion por presenciade | Homologacion proveedores
sustancias quimicas
Contaminacién microbiol 6gica - Redacciény aplicacion de un Plan de
formacién de trabajadores
- Correcto amacenamiento
Cajasde Contaminacién fisica por la Uso exclusivo para productos agricolas

producto final

presencia de particul as extrafias

Contaminacion quimica

Uso exclusivo para productos agricolas

Contaminacién microbiol dgica

Plan de Limpieza
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Instalaciones, | Presenciade particulas extrafias | Redaccion y aplicacién de un plan de
superficiesy formacion de los trabajadores
equipos
Contaminacién de sustancias - Plan de mantenimiento
quimicas - Enjuagado después de lalimpieza
Contaminacion microbiolégica | Plan de Limpieza
Vehiculos de Contaminacién fisica por la Plan de transporte
transporte presencia de particul as extrafias

Contaminacion por presenciade
sustancias quimicas

Plan de transporte

Contaminacion microbiana

Plan de transporte
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5.4. Escarola

5.4.1. Descripcion de la escarola

Descripcion del producto

Nombre: Nombre comercial Escarola.

Caracteristicas del producto: Producto agricola recolectado entero. Para

comercializacion en fresco.

Envasado:

Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacién: Ninguno, hasta su llegada al a macén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos Inmediatamente después de la recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Aproximadamente 3 dias de expedicidn, segiin destino.

Requisitos _Refrigerado entre

Presentacion al consumidor: Enbolsadas.

Caducidad: No seindicaen etiqueta, mientras mantenga frescura.

Lugar de venta: Exclusivamente establecimientos de alimentacion autorizados.

Uso del producto por el consumidor (cocinado y fresco)

Descripcion uso:_Partido o troceado con lavado previo a su consumo, siendo

principalmente en fresco e inmediato, en ensaladas o quarnicion.

Indicaciones uso en etiqueta: No figuran en la etiqueta.
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5.4.2. Diagrama de flujo de la escarola
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5.4.3. Flujo de operaciones en el cultivo de la escarola

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Manipuladores
situadas en bandej as de poliespan.
Cultivo Antes de la plantacién se prepara el terreno reaizando Materia orgénica
caballones de tierra e incorporando abono organico, se
coloca el sistema de riego (riego por goteo). Aguaderiego
La plantacién se realiza de forma manual.
Durante €l cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y Fertilizantes quimicos
de fertilizantes.
Fitosanitarios
Manipuladores
Recoleccion La recoleccion se redliza de forma manua utilizando Manipuladores
cuchillos como herramientas de corte.
Herramientas de corte
Confeccion Se embolsay se depositan en las cgjas de carton Instalaciones, superficiesy
equipos
Manipuladores
Utensilios
Materia de envasado
Transporte Las escarolas se cargan directamente en e camion que V ehiculos de transporte

transporte el producto hasta su pais de destino
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5.4.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo de la escarola

Elementos o Peligros Accidn preventiva
fases

Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redaccion y aplicacion de un Plan de

cultivo e suelo. formacién de trabajadores.

Materia Contaminacién quimica por Homol ogacién de proveedores

organica exceso de metales pesados.
Contaminacion por crecimiento | Homologacién de proveedores
de microbiano.

Aguaderiego | Contaminacién con sustancias No se ha establecido ninguna accion preventiva
quimicas. paralas aguas de riego, puesto que son

analizadas periddicamente y no se ha

Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacion de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimica ni microbiol 6gicamente.
sobre |los alimentos. (Utilizacion de fuentes de agua seguras)

Fitosanitarios | Contaminacion quimica por Especificaciones sobre €l uso de fitosanitarios

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrafios

Redaccion y aplicacion de un Plan de
formacion de trabajadores.

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccién y aplicacion de un Plan de
formacion de trabajadores.

Contaminacién microbiana
debido aenfermedad o falta de
higiene (manos sucias, restos de
comidas, etc).

Redaccién y aplicacion de un Plan de
formacién de trabajadores.

Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza.
de corte patégenos por restos de
productos, suciedad, etc.
Materia de Contaminacion fisica por la Redaccién 'y aplicacion de un plan de
envasado presencia de particulas extrafias | formacién de trabajadores.
Contaminacion por presenciade | Homologacién de proveedores
sustancias quimicas
Contaminacién microbiol dgica - Redacciény aplicacion de un Plan de
formacién de trabajadores
- Correcto almacenamieto
Cajas de carton | Contaminacion fisica por la Redaccién 'y aplicacion de un Plan de

presencia de particulas extrafias

formacion de trabajadores

Contaminacion por presenciade
sustancias quimicas

Homologacion de proveedores

Contaminacién microbiol dgica

- Redacciény aplicacion de un Plan de
formacién de trabajadores
- Correcto almacenamiento
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Instal aciones,

Presencia de particul as extrafias

Redaccion y aplicacion de un plan de

superficiesy formacion de los trabajadores

equipos
Contaminacion con sustancias - Plan de mantenimiento
quimicas - Enjuagado después de lalimpieza
Contaminacién microbiana Plan de Limpieza

Utensilios Contaminacién microbiana Plan de Limpieza

Vehiculosde | Contaminacion fisicapor la Plan de transporte

transporte presencia de particul as extrafias

Contaminacion por presencia de
sustancias quimicas

Plan de transporte

Contaminacion microbiana

Plan de transporte
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5.5. Espinaca

5.5.1. Descripcion de la espinaca

Descripcion del producto

Nombre: Nombre comercial Espinaca.

Caracteristicas del producto: Producto agricola comercializado entero o en hojas. Para

comercializacion en fresco o paraindustria

Envasado: Directo en campo en bolsao agrandl.

Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente.

Periodo de conservacién: Ninguno, hasta su llegada al a macén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos Inmediatamente después de la recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Aproximadamente 3 dias seqiin destino.

Requisitos _Refrigerado entre 0y 2°C.

Presentacion al consumidor: Embolsadas.

Caducidad: mientras mantenga frescura

Lugar de venta: Exclusivamente establecimientos de alimentacion autorizados.

Uso del producto por el consumidor (cocinado y fresco)

Descripcion uso:_Troceado con lavado previo a su consumo, siendo principalmente

cocinada (hervida).

Indicaciones uso en etiqueta:_Cuando se comercializa para industria como producto de

42 gama, figuran en la etiqueta € peso del contenido de la bolsa, |a fecha de caducidad,
€etc.
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5.5.2. Diagrama de flujo de la espinaca
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5.5.3. Flujo de operaciones en el cultivo de la espinaca

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Antes de la siembra se prepara e terreno incorporando Materia organica
materia organica. El sistema de riego mas frecuente es el de
aspersion. La siembra es mecanizada empleando Semillas
sembradoras de precision. La semilla se deposita a 1-2cm
de profundidad y luego se pasard un rulo para que las
semillas se adhieran al terreno. La germinacion tiene lugar a
las 3 semanas de la siembra.
Cultivo Durante € cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y Aguaderiego
defertilizantes.
Fertilizantes quimicos
Fitosanitarios
Manipuladores
Recoleccion La recoleccion depende del destino. Si se pretende Maquinaria (barra de corte)
comerciadizar plantas enteras, se corta la planta por debajo
de laroseta de hojas a 1cm bgjo tierra siendo la recoleccion
manual.
Si se destina a la industria la recoleccidn ser& mecanizada
empleando cosechadoras autopropul sadas, éstas constan de
una barra de corte de atura regulable y anchura variable,
una cinta transportadora de producto y unatolva.
Confeccion El producto se mete en bolsas directamente en el campo y Instalaciones, superficiesy
estas se depositan en cgjas de producto final. equipos
Manipuladores
Utensilios
Materia de envasado
Cajas de producto final
Transporte Las espinacas embolsadas y situadas en las cgas de Vehiculos de transporte

producto final se cargan directamente en el camién que
transporta el producto hasta su entrada a almacén para
proceder a su refrigeracion.
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Foto 6. Recoleccion mecéanica de espinaca. El producto sale ya
empaquetado para su posterior refrigeracion y traslado a la
industria de 42 gama.
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5.5.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo de la espinaca.

Elementos o Peligros Accion preventiva
fases
Cultivo Presencia de objetos extrafiosen | Redaccién y aplicacion de un Plan de

(manipuladores)

el suelo.

formacién de trabgjadores

Materia Contaminaci én quimica por Homol ogacién de proveedores
organica exceso de metales pesados.
Contaminacion por crecimiento | Homologacion de proveedores
de microbiano.
Aguaderiego | Contaminacion con sustancias No se ha establecido ninguna accion preventiva
quimicas. paralas aguas de riego, puesto que son
analizadas periddicamente y no se ha
Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacidn de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimica ni microbiol 6gicamente.
sobre |os alimentos. (Utilizacién de fuentes de agua seguras)
Abonos Contaminacion quimica por Debido alas condiciones climaticas del cultivo
exceso de abonado nitrogenado | en Espafia los niveles de nitratos suelen estar
por debajo de los permitidos por lalegislacion
vigente (Reglamento 563/2002).
Fitosanitarios | Contaminacion quimica por Especificaciones sobre €l uso de fitosanitarios
exceso de LMRs.
Maguinaria Contaminacion microbianadela | Plan deLimpieza
(barrade corte) | barrade corte

Manipuladores

Presencia de objetos extrafios

Redaccién y aplicacion de un Plan de
formacion de los trabagjadores

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccion y aplicacién de un Plan de
formacion de los trabagjadores

Contaminacién microbiana
debido a enfermedad o faltade
higiene (manos sucias, restos de
comidas, €tc).

Redaccion y aplicacién de un Plan de
formacién de los trabajadores

Material de Presencia de particulas extrafias | Redaccién y aplicacion de un Plan de
envasado (piedras, cristales, tierra) formacién de los trabajadores
Presencia de sustancias quimicas | Homologacién de proveedores
Contaminacion microbiol égica - Redacciény aplicacion de un Plan de
formacion de los trabajadores.
- Correcto almacenamiento.
Caasde Contaminacion fisica por la Uso exclusivo para productos agricolas

producto final

presencia de objetos extrafios

Por usos anteriores de sustancias
quimicas

Uso exclusivo para productos agricolas

Contaminacién microbiol 6gica
por suciedad de usos anteriores

Plan de Limpieza
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Elementos o Peligros Accidn preventiva
fases

Instalaciones, | Presenciade particulas extrafias | Redaccion y aplicacién de un plan de

superficiesy formacién de los trabajadores

equipos
Contaminacion de sustancias - Plan de mantenimiento
quimicas - Enjuagado después de limpieza
Contaminacion microbiana Plan de Limpieza

Utensilios Contaminacién microbiana Plan de Limpieza

Vehiculos de Presencia de objetos extrafios Plan de Transporte

transporte

Contaminacién con sustancias
quimicas.

Plan de Transporte

Contaminacion microbiana.

Plan de Transporte
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5.6. Lechuga

5.6.1. Descripcion del producto

Descripcion del producto

Nombre: Nombre comercial Lechuga (en todas sus variedades: iceberg, romana,

cogollos, etc.).

Caracteristicas del producto: Producto agricola recolectado entero, separando |as raices

de la parte entera'y a menos las 3-5 hojas exteriores. Para comercializacion en fresco,

una minima, 0 ninguna, manipulacién (pelado) en almacén.

Envasado: Directo en campo en bolsa individua o doble y en bandgas o cestas

cubiertas por plastico hasta 6 unidades.

Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacion: Ninguno hasta su llegada a almacén de manipulado.

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos |nmediatamente después de |a recol eccion.

Transporte al consumidor final:

Duracion Aproximadamente 3 dias de expedicidn, segun destino.

Requisitos _Refrigerado entre2y 5 °C.

Presentacion al consumidor: Embolsadas 0 en bandejas cubiertas.

Caducidad: Aproximadamente 7 dias, mientras mantenga frescura

Lugar de venta: Exclusivamente establecimientos de alimentacion autorizados.

Uso del producto por el consumidor (entero, lavado, cocinado, fresco.....)

Descripcion uso:_Partido o troceado con lavado previo a su consumo, siendo

principal mente en fresco e inmediato, en ensaladas o guarnicioén.

Indicaciones uso en etiqueta:_No figuran en |a etigueta.
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5.6.2. Diagrama de flujo del cultivo de la lechuga
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5.6.3. Flujo de operaciones en el cultivo de la lechuga

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Manipuladores
situadas en bandejas de poliespan. El transplante se realiza
cuando las plantas tienen 5-7 hojas, o que suele ocurrir a
los 30-40 dias después de la siembra.
Cultivo Antes de la plantacién se prepara € terreno realizando los Materia orgénica
surcos e incorporando materia organica, se coloca el
sistemade riego (riego por goteo). Aguaderiego
La plantacion se realiza de forma manual y se utiliza manta
térmica paraincrementar la temperatura. Fertilizantes quimicos
Durante el cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y
de fertilizantes. Fitosanitarios
Manipuladores
Recoleccion La recoleccion se realiza de forma manual. Cada pieza se Manipuladores
corta a mano utilizando un cuchillo como herramienta de
corte, se eliminan las hojas superficiaes. Herramientas de corte
Confeccion Los manipuladores depositan las lechugas en una cinta Instalaciones, superficiesy
transportadora para proceder a su envasado en e mismo equipos
campo de cultivo eir depositandolas en cajas de carton.
Manipuladores
Utensilios
Material de envasado
Cajas de carton
Transporte Las cgas de cartdn se colocan en paets y se cargan Vehiculos de transporte

directamente en el camidn que transporta € producto hasta
su pais de destino.
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L5 ae ‘f_ Wor 2y TR ats ""-’ >
Foto 7. Recoleccion de lechuga de forma manual, cortando cada
pieza a mano utilizando un cuchillo como herramienta de corte.

Foto 8. Confeccion directa en campo de lechuga, los
manipuladores proceden a su envasado con film pléstico y
colocacion en cajas de carton.
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Foto 9. Una vez confeccionadas las lechugas se procede a la
recogida de palets para cargar el producto en el camion que lo
transportard hasta su pais de destino.
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5.6.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo de la lechuga

Elementos o Peligros Accidn preventiva
fases
Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redacciény Aplicacion deun Plan de
cultivo e suelo. formacién de trabajadores.
Materia Contaminacién quimica por Homol ogacién Proveedores
organica exceso de metales pesados.
Contaminacion por crecimiento | Homologacién proveedores
microbiano.
Aguaderiego | Contaminacién quimicadel agua | No se ha establecido ninguna accion preventiva
deriego. paralas aguas de riego, puesto que son
analizadas periddicamente y no se ha
Contaminacion microbiolégica | identificado una contaminacion de las mismas
del aguaderiego. ni quimica ni microbiol 6gicamente.
(Utilizacion de fuentes de agua seguras)
Abonos Contaminacién quimica por Debido alas condiciones climaticas del cultivo
exceso de abonado nitrogenado. | en Espafia los niveles de nitratos suelen estar
por debajo de los permitidos por lalegislacion
vigente (Reglamento 563/2002).
Fitosanitarios | Contaminacién quimica por Especificaciones sobre el uso de fitosanitarios.

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrarios.

Redaccién y Aplicacién de un Plan de
formacién de los trabajadores.

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccion y Aplicacién de un Plan de
formacién de los trabajadores.

Contaminacion microbiana

Redaccion y Aplicacién de un Plan de

debido a enfermedad o falta de formacién de los trabajadores.
higiene.
Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza
de corte patdgenos por restos de
productos, suciedad, etc.
Materia de Contaminacion fisica por la Redaccién y aplicacion de un Plan de
envasado presencia de particul as extrafias formacion de trabajadores

Contaminacion por presenciade
sustancias quimicas

Homol ogacion de proveedores

Contaminacion microbiol égica

- Redacciony aplicacién de un Plan de
formacion de trabajadores
- Correcto almacenamiento
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Elementos o Peligros Accion preventiva
fases
Céqjas de carton Contaminacién fisica por la Redaccion y aplicacion de un Plan de
presencia de particul as extrafas formacién de trabajadores
Contaminacion por presenciade Homologacion de proveedores

sustancias quimicas

Contaminacion microbiol égica - Redacciény aplicacion de un Plan de
formacion de trabajadores
- Correcto almacenamiento

Instalaciones, | Presenciade particulas extrafias | Redaccién y aplicacion de un plan de

superficiesy formacién de los trabajadores
equipos
Contaminacién por sustancias - Plan de mantenimiento
guimicas - Enjuagado después de lalimpieza

Contaminacion microbiana Plan de Limpieza

Utensilios Contaminacion microbiana Plan de Limpieza
Vehiculo de Contaminacion fisica por la Plan de transporte
transporte presencia de objetos extrafios.
Contaminacién con sustancias Plan de transporte
quimicas.
Contaminacién microbiana, por Plan de transporte

crecimiento de colonias de
microorgani smos.
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5.7. Mel6n

5.7.1. Descripcién del producto

Descripcion del producto

Nombre: Nombre comercial Meldn (en todas sus variedades: galia, amarillo,

cantaloupe).

Caracteristicas del producto: Producto agricola obtenido del cultivo directo en campo

sin sufrir transformacién y con destino al consumo en fresco v venta en piezas enteras.

Envasado: Este producto sale del campo en envases de pléstico, con diferentes calibres

Vv un peso entre 10 y 100 Kaq.

Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacién: Ninguno, hasta su llegada al a macén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos Inmediatamente después de la recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Segun mercado de destino de 1 a3 dias

Requisitos _Refrigerado entre 6y 12°C

Presentacion al consumidor: Piezasindividualesy enteras

Caducidad: No seindicaen etiqueta, mientras tenga buena apariencia.

Lugar de venta: Establecimientos de alimentacion.

Uso del producto por el consumidor (entero, lavado, cocinado, fresco.....)

Descripcion uso:_Producto para el consumo en fresco, sin cocinar, ni lavar. No se

consume la parte exterior (corteza), partiéndolo en porciones para SUu CoONSUMO
inmediato.

Indicaciones uso en etiqueta:_No figuran. No hay etiqueta.
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5.7.2. Diagrama de flujo del melon
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5.7.3. Flujo de operaciones en el cultivo del melén

situados en el remolque para su posterior transporte al
almacén.

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Manipuladores
situadas en bandejas de poliespan. El transplante se realiza
alas 6-7 semanas, con al menos |a primera hoja verdadera
bien desarrolla
Cultivo Antes de la plantacién se prepara € terreno realizando los Materia orgénica
surcos y abonandolo (materia organica), se coloca €l Aguaderiego
sistema de riego (riego por goteo) y se realiza un acolchado Fertilizantes quimicos
con objeto de aumentar la temperaturadel suelo. Fitosanitarios
La plantacion se realiza de forma manual y se utiliza manta Manipuladores
térmica paraincrementar la temperatura.
Durante €l cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y
de fertilizantes.
Cuando se han alcanzado los grados de madurez se lleva a Manipuladores
Recoleccion | cabo de manera manua (utilizando tijeras como Herramientas de corte
herramientas de corte). Cajas de campo
Los melones son depositados en hilera en e suelo para
después situarlos en cajas de campo.
Transporte Los melones se echan en recipientes de gran volumen Vehiculos de transporte
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Foto 10. Siembra en semillero donde las semillas son situadas en
bandejas de poliespan.

Foto 11. Germinacioén de las semillas en el semillero.
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Foto 12. Plantulas con la altura necesaria para realizar el
transplante.

Foto 13. Recoleccién de meldn llevada a cabo de forma manual,
utilizando tijeras como herramienta de corte. Los melones son
depositados en hilera en el suelo para después situarlos en cajas
de campo.
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Foto 14. Las cajas de campo con los melones son situadas en el
remolque para posteriormente depositarlas en el camion y
proceder a su transporte al almacén de manipulado

Foto 15. El camion con los melones recién recolectados, listo
para transportarlos al almacén
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5.7.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo del melon.

Elementos o Peligros Accidn preventiva
fases

Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redaccion y aplicacion de un Plan de

cultivo e suelo. formacién de trabajadores.

Materia Contaminacién quimica por Homol ogacién de proveedores

organica exceso de metales pesados.
Contaminacion por crecimiento | Homologacién de proveedores
de microbiano.

Aguaderiego | Contaminacién con sustancias No se ha establecido ninguna accion preventiva
quimicas. paralas aguas de riego, puesto que son

analizadas periddicamente y no se ha

Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacion de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimica ni microbiol 6gicamente.
sobre los alimentos. (Utilizacion de fuentes de agua seguras)

Fitosanitarios | Contaminacion quimica por Especificaciones sobre €l uso de fitosanitarios

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrafios

Redaccion y aplicacion de un plan de
formacion de trabajadores

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccién 'y aplicacion de un plan de
formacion de trabajadores

Contaminacién microbiana
debido aenfermedad o falta de
higiene (manos sucias, restos de
comidas, etc).

Redaccién y aplicacion de un plan de
formacién de trabajadores

Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza

de corte patégenos por restos de
productos, suciedad, etc.

Cajas de campo | Contaminacion fisica por la Instruccion de uso exclusivo de las cgjas de
presencia de objetos extrafios campo para productos agricolas.
Por usos anteriores de sustancias | Instruccion de uso exclusivo de las cgjas de
quimicas. campo para productos agricolas.
Contaminacién microbiol 6gica Plan de Limpieza
por suciedad de usos anteriores.

Vehiculos de Contaminacién fisica por la Plan de transporte

transporte presencia de objetos extrafios

Contaminacion con sustancias
quimicas.

Plan de transporte

Contaminacion microbiana, por
crecimiento de colonias de
microorgani smos.

Plan de transporte
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5.8. Sandia

5.8.1. Descripcién del producto

Descripcion del producto

Nombre: Nombre comercial Sandia

Caracteristicas del producto: Producto agricola obtenido del cultivo directo en campo

sin sufrir ningdn tipo de transformacién y con destino al consumo en fresco y venta en

piezas enteras y también partidas debido a su peso.

Envasado: Este producto sale del campo en envases de pléstico, con diferentes calibres

Vv un peso entre 10 y 100 Kaq.

Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacién: Ninguno, hasta su llegada al a macén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos Inmediatamente después de |a recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Segun mercado de destino de 1 a3 dias

Requisitos _Refrigerado entre 6y 12°C

Presentacion al consumidor: Piezas individuales, enteras y partidas.

Caducidad: No seindicaen etiqueta, mientras tenga buena apariencia.

Lugar de venta: Establecimientos de alimentacion.

Uso del producto por el consumidor (entero, lavado, cocinado, fresco.....)

Descripcion uso:_Producto para el consumo en fresco, sin cocinar, ni lavar. No se

consume la parte exterior (corteza), partiéndolo en porciones para SUu CoONSUMO
inmediato.

Indicaciones uso en etiqueta:_No figuran. No hay etiqueta.
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5.8.2. Diagrama de flujo de la sandia
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5.8.3. Flujo de operaciones en el cultivo de la sandia

situados en el remolque para su posterior transporte al
almacén.

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Manipuladores
situadas en bandejas de poliespan. El transplante se realiza
alas 6-7 semanas, con al menos |a primera hoja verdadera
bien desarrolla
Cultivo Antes de la plantacién se prepara € terreno realizando los Materia orgénica
surcosy se coloca el sistema de riego (riego por goteo); se Aguaderiego
realiza un acolchado con objeto de aumentar la temperatura Fertilizantes quimicos
del suelo. Fitosanitarios
La plantacion se realiza de forma manual y se utiliza manta Manipuladores
térmica paraincrementar la temperatura.
Durante €l cultivo se realizan tratamientos fitosanitarios y
de fertilizantes.
Cuando se han alcanzado los grados de madurez se lleva a Manipuladores
Recoleccion | cabo de manera manua (utilizando tijeras como Herramientas de corte
herramientas de corte). Capazos
Las sandias son depositadas en € suelo para después
situarlas en capazos.
Transporte Las sandias se echan en recipientes de gran volumen Vehiculos de transporte
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Foto 16. Recolectadas las sandias y situadas en palot, el tractor
transporta cada palot para situarlos en el camién y transportar
el producto hasta el almaceén de manipulado.
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5.8.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo de la sandia

Peligros Accidn preventiva
Elementos o
fases

Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redaccién y aplicacion de un plan de

cultivo e suelo. formacién de trabajadores.

Materia Contaminacién quimica por Homol ogacién de proveedores.

organica exceso de metales pesados.
Contaminacion por crecimiento | Homologacién de proveedores.
de microbiano.

Aguaderiego | Contaminacién con sustancias No se ha establecido ninguna accion preventiva
quimicas. paralas aguas de riego, puesto que son

analizadas periddicamente y no se ha

Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacion de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimica ni microbiol 6gicamente.
sobre |los alimentos. (Utilizacion de fuentes de agua seguras)

Fitosanitarios | Contaminacion quimica por Especificaciones sobre el uso de fitosanitarios.

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrafios

Redaccion y aplicacion de un plan de
formacion de trabajadores.

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccién 'y aplicacion de un plan de
formacion de trabajadores

Contaminacién microbiana
debido aenfermedad o falta de
higiene (manos sucias, restos de
comidas, etc).

Redaccién y aplicacion de un plan de
formacién de trabajadores

Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza

de corte patégenos por restos de
productos, suciedad, etc.

Capazos Contaminacioén fisica por la Instruccion de uso exclusivo de |os capazos
presencia de objetos extrafios para productos agricolas.
Por usos anteriores de sustancias | Instruccién de uso exclusivo de los capazos
quimicas. para productos agricolas.
Contaminacién microbiol 6gica Plan de Limpieza
por suciedad de usos anteriores.

Vehiculos de Contaminacién fisica por la Plan de transporte

transporte presencia de objetos extrafios

Contaminacion con sustancias
quimicas.

Plan de transporte

Contaminacion microbiol égica.

Plan de transporte
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5.9. Tomate

5.9.1. Descripciéon del producto

Descripcion del producto

Nombre: Nombre comercial Tomate.

Caracteristicas del producto: Producto agricola obtenido del cultivo directo en campo

sin sufrir  transformacion v con destino a consumo en fresco. En sus diferentes

presentaciones y variedades.

Envasado: Este producto sale del campo en envases de pléstico, con diferentes calibres

V un peso entre Ka.

Requisitos de conservacion: Temperatura ambiente

Periodo de conservacién: Ninguno, hasta su llegada al a macén de manipulado

Transporte:
Transporte al almacén:

Requisitos Inmediatamente después de la recoleccién

Transporte al consumidor final:

Duracion Aproximadamente 3 dias de expedicidn, segun destino.

Requisitos _Refrigerado entre 7y 15°C

Presentacion al consumidor: En envases tipo cestas, en mallas, bandejas y a granel.

Caducidad: No seindicaen etiqueta, mientras mantenga frescura.

Lugar de venta: Exclusivamente establecimientos de alimentacion autorizados.

Uso del producto por el consumidor (entero, lavado, cocinado, fresco.....)

Descripcion uso:_Se presupone un lavado previo a su consumo, siendo principalmente

en fresco, en porciones en ensalada. También se puede consumir cocinado.

Indicaciones uso en etiqueta: No figuran en la etiqueta.
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5.9.2. Diagrama de flujo del cultivo del Tomate

SEMILLAS

SEMILLERO

\4 |
CULTIVO

[T

RECOLECCION
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5.9.3. Flujo de operaciones en el cultivo del tomate

Proceso Descripcion Elementos que intervienen
Siembra Se redliza la siembra en semillero, donde las semillas son Semillas
situadas en bandejas de poliespan. El transplante se realiza
cuando las plantitas tengan unos 15-20 cm, Manipuladores
aproximadamente 3 0 4 hojas.
Cultivo Antes de la plantacién se prepara el terreno reaizando . L
. . . Materia organica
caballones de tierra e incorporando abono organico, se
coloca el sistema de riego (riego por goteo). Aguaderiego
La plantacién se realiza de forma manual . Fertilizantes quimicos
Durante € cultivo se redlizan tratamientos fitosanitarios y q
de fertilizantes. Fitosanitarios
Manipuladores
Se redliza segun € estado de madurez, Ilevandose a cabo .
- Manipuladores
Recoleccion | de manera manual
L os tomates son depositados en cajas de campo. Cajas de campo
Transporte Los tomates se sitian en € remolque para su posterior

transporte al almaceén.

V ehiculos de transporte
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Foto 17. Plantacion de tomate en cultivo hidroponico
(invernadero).

Foto 18. La recoleccion es llevada a cabo de manera manual
segun el estado de madurez, utilizando tijeras como
herramientas de corte y depositando los tomates en cajas de
campo
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5.9.4. Acciones Preventivas para reducir los peligros en el cultivo del tomate

Elementos o Peligros Accidn preventiva
fases

Siembray Presencia de objetos extrafiosen | Redaccién y Aplicacion de un Plan de

cultivo e suelo. formacién de trabajadores.

Materia Contaminacién quimica por Homol ogacién de Proveedores

organica exceso de metales pesados.
Contaminacion por crecimiento | Homologacién de Proveedores
de microbiano.

Aguaderiego | Contaminacién con sustancias No se ha establecido ninguna accion preventiva
quimicas. paralas aguas de riego, puesto que son

analizadas periddicamente y no se ha

Contaminacion por presenciade | identificado una contaminacion de las mismas
microorganismos reproducibles | ni quimicani microbiol 6gicamente.
sobre los alimentos. (Utilizacion de fuentes de agua seguras)

Fitosanitarios | Contaminacion quimica por Especificaciones sobre el uso de fitosanitarios.

exceso de LMRs.

Manipuladores

Contaminacion fisica del
producto por la presencia de
objetos extrafios.

Redacciony Aplicacion de un Plan de
formacion de los trabajadores.

Presencia de restos de sustancias
quimicas.

Redaccién y Aplicacién de un Plan de
formacion de los trabajadores.

Contaminacion microbiana
debido aenfermedad o faltade
higiene.

Redaccion y Aplicacién de un Plan de
formacién de los trabajadores.

Herramientas | Presencia de microorganismos Plan de Limpieza

de corte patdgenos por restos de
productos, suciedad, etc

Cajas de campo | Contaminacion fisica por la Uso exclusivo para productos agricolas.
presencia de objetos extrafios.
Por usos anteriores de sustancias | Instruccion de uso exclusivo de las cgas de
quimicas. campo para productos agricolas.
Contaminacion microbiol égica Plan de Limpieza.
por suciedad de usos anteriores.

Vehiculos de Contaminacién fisica por la Plan de Transporte

transporte presencia de objetos extrafios

Contaminacion con sustancias
quimicas.

Plan de Transporte

Contaminacién microbiana, por
crecimiento de colonias de
microorganismos.

Plan de transporte
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6. Evaluacién del sistema APPCC en cultivo, recoleccion y confeccion directa en

campo disefiado para el control de los peligros

Las verificaciones son llevadas a cabo al finalizar laimplantacion del sistemay
posteriormente, a intervalos regulares previamente definidos. Del resultado de las

mismas, podran surgir modificaciones del Plan APPCC.

La verificacion estd incluida en e Principio 6 del APPCC: Establecer
procedimientos de verificacion para confirmar que el sistema de APPCC funciona
eficazmente. Las directrices del Codex definen la verificacion como la aplicacion de
métodos, procedimientos, ensayos y otras evaluaciones, ademas de la vigilancia, para
constatar el cumplimiento del plan de APPCC, con € fin de determinar si e plan de

APPCC esta funcionando eficazmente.

La cuidadosa preparacion del plan de APPCC, con una definicién clara de todos
los elementos necesarios, no garantiza su eficacia. Hacen falta procedimientos de
comprobacion para evaluar la eficacia del plan y confirmar s €l plan de APPCC se
gjusta a sistema. La verificacion permite al productor poner a prueba las medidas de

control y asegurarse de que existe un control suficiente paratodo tipo de posibilidades.

Las tablas de control son el documento en el cual se unifica toda la informacion
que € plan APPCC proporciona. Es €l documento que pretende que en un solo vistazo
cualquier persona implicada en cualquier aspecto del plan de aseguramiento de la
higiene alimentaria de nuestro proceso de fabricacion puede tener acceso a todos los

aspectos que se controlan con el plan APPCC.

86



Calidad Sanitaria Produccién

6.1. Tabla control del sistema APPCC en Apio

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en APIO

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VGRS CORRECTORA NEGISIR
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafios en el suelo S condicionesde | aplicacion de un visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
higiene plan deformacion | cumplimiento de los trabajadores
de trabajadores las BPH.
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione | s de materia proveedores andisisde
del terreno | Materia organica | quimica por exceso de Si sorden sobre Homologacion organica materia
. proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
L especificacione . Plan de muestreo . andlisisde
ety | s || e | Mo Voomea | oot | s
fertilizantesy organica organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciény I nspecciones Aplicacion deBuenas |  Registro de
en el suelo extrafios en el suelo. condicionesde | aplicacion deun visuales del Précticas higiénicas formacién de
Si higiene plan deformacion | cumplimiento de los trabajadores
de trabgjadores las BPH.
Aguaderiego | Q- Contaminacién Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido
guimica del aguaderiego APTOS, por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni
No microbiol 6gicamente.
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en APIO

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VGRS CORRECTORA NEGISIR
B- Contaminacion por
microorganismos No
presentes en el aguade
riego
Manipuladores | F- Contaminacion fisica Buenas Redapgzl ony In.specu ones Aplicacion de Buenas Registro de
del producto por la ' - aplicacion de un visuales del - PN 1
. . Si condiciones de P - Practicas Higiénicas | formacion de
presencia de objetos hiciene plan de formacion de| cumplimiento de 05 trabai adores
extrafios. 9 los trabajadores. BPH A
L Buenas Reda_cg ony In'specm ones Aplicacion de Buenas | Registro de
Q- Contaminacion por ! - aplicacion de un visuales del - N -
. -~ S condiciones de P - Practicas Higiénicas | formacion de
sustancias quimicas hiciene plan de formacion de| cumplimiento de oS trabai adores
9 los trabajadores. BPH A
B- Contaminacion . Buenas Reda_cq ony Inspecciones Aplicacién deBuenas | Registro de
microbiol 6gica por los S condicionesde| aplicacion deun visuales del - fon -
) L - - Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene plan de formacion de| cumplimiento de los trabai adores
trabajadores BPH A
Fitosanitarios | Q- Contaminacién con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo | Producto no conforme | Registros de
fitosanitarios por encima especificacion sobre €l uso de paracontrol de andlisis
del LMR esdel RD fitosanitarios residuos en
1Q 280/1994 productos
sobrelos fitosanitarios
niveles
méximos de
residuos
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
., extrafias. Si condicionesde| aplicacion de un visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
Recoleccion higiene | plan deformacién de| cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en APIO

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VGRS CORRECTORA NEGISIR
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion deBuenas |  Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde| aplicacion deun visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
mantenimiento | plan de formacién de| cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicaciéon deun Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiol égica por los Si condicionesde | plany formacién de visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
Herramientas de | B-Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
corte microbioldgica Si de Limpieza aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de Buenas |  Registro de
extrafas. Si condicionesde| aplicacion de un visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
Confeccion higiene plan deformacion de| cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde| aplicacion deun visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
mantenimiento | plan de formacién de| cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacion de un Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiol égica por los Si condicionesde| plany formacién de visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en APIO

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VGRS CORRECTORA NEGISIR

Aguadelavado | B- Contaminacion Cumplir la Uso exclusivo con Inspeccionesdel | Comprobacion delos Registro de
microbioldgica por € S legislacion agua potable, agua registro de los andlisisdel agua andlisis del
aguade lavado vigente (R.D. clorada andlisis periddicos agua

140/2003) del agua
F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacién de las BPH Registro de
Material de por la presenciade Si condicionesde| aplicacion deun visuales del formacién de
envasado piedras, cristales, tierra, higiene plan deformacién de| cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacion por la Cumplir las Homologacion Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias Si especificacion proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas esdel R.D
782/1998 de
envases
B- Contaminacion Buenas - Redacciony I nspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbioldgica S condiciones de | aplicacion de un visuales del BPAL formacién de
higiene plan deformacién de| cumplimiento de los trabajadores
los trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.

Cajasde carton | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacién de las BPH Registro de
por la presenciade Si condicionesde| aplicacion deun visuales del formacién de
objetos extrafios higiene plan deformacién de| cumplimiento de los trabajadores

trabajadores las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en APIO

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VGRS CORRECTORA NEGISIR
Q- Contaminacion por la Cumplir las Homologacion Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias S especificacion proveedores proveedores proveedores proveedores
gquimicas esdel R.D
782/1998 de
envases
B- Contaminacion Buenas - Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbiolgica Si condiciones de | aplicacion de un visuales del BPAL formacién de
higiene plan de formacion de| cumplimiento de los trabajadores
los trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.
Instalaciones, | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciény I nspecciones Aplicacion BPH Registro de
equiposy por la presencia de condiciones de | aplicacién deun visuales del formacion de
superficies objetos extrarios S higiene plan de formacion de| cumplimiento de los trabajadores
los trabajadores BPH
Q- Contaminacién - Detergentes | - Enjuagado después Inspecciones - Correcto enjuagado Registro del
quimica (grasas, exclusivos | delalimpieza visuales de los plan de
detergentes, etc) S paraindustria equipos, manteni miento
alimentaria superficiese y del plan de
- Cumplir - Plande instal aciones - Aplicacién del plan limpieza.
especificacion | mantenimiento de mantenimiento
esdel plan de
mantenimiento
B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiol6gica deLimpieza aplicacion del plan | del plan delimpieza plan de
S delimpieza limpieza
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ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL HEEICRNO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VISEANElA CORRECTORA NEGISIR
Utensilios B- Contaminacion Cumplir plan | Plan deLimpieza Inspecciones Aplicacion de BPH Registro de
microbiol dgica delimpieza visuaes del formacion de
Si cumplimiento de los trabajadores
BPH
Vehiculode | F-Contaminacion fisica Transporte Inspeccidnvisua | Aplicaciondel Plande | Registro del
transporte por la presenciade exclusivode | Plande Transporte del transporte Transporte Plan de
Transporte objetos extrarios en €l S productos transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacién Transporte Plan de Transporte | Inspecciénvisual | Aplicacion del Plande | Registro del
Mani guimicadel vehiculo de Si exclusivo de del transporte Transporte Plan de
anipuladores
transporte productos transporte
hortofruticolas
Vehiculo de B-_Cont_ami nacion _ Recintosde | Plande Transporte | Inspeccionvisua | Aplicaciondel Plande| Registro del
transporte microbiana en los S transporte del transporte Transporte Plan de
vehiculos de transporte limpios transporte
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6.2. Tabla control sistema APPCC en brécoli

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en BROCOLI

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
e DE CONTROL #ELIERO He | HeC CRITICO PREVENTIVA WAL CORRECTORA REEISURO
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafios en el suelo S condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione . de materia proveedores andlisisde
. - L ' Homologacion - .
del terreno | Materia organica | quimica por exceso de Si sorden sobre organica materia
. proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
B- Contaminacién por ' especificacione Homologacién de Plan de muestreo Cambio de anal|s§ de
o ; : Si s orden sobre de materia materia
crecimiento microbiano o proveedores L proveedores .
fertilizantesy organica organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en e suelo extrafios en el suelo. condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Practicas higiénicas | formacion de
S higiene de formacion de cumplimiento de los trabgjadores
trabajadores las BPH.
Aguaderiego | Q- Contaminacion Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
quimica del aguaderiego por o que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
No
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en BROCOLI

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NEGISIRY
B- Contaminacion por
microorganismos No
presentes en el aguade
riego
Manipuladores g(—eIContam nacion fisica Buenas _ qugcm ony In;pecu ones Aplicacion de Buenas Registro de
producto por la S - aplicacién de un plan visuales del - e 1
. . condiciones de g, - Practicas Higiénicas | formacion de
presencia de objetos higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabajadores
extrafios. trabajadores. BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
ehigiene trabajadores las BPH
B'. Con_tan:ur)am on ! B_u_enas . Re_dgcu ony In_specu ones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiol 6gica por los S condicionesde | aplicacion de un plan visuales del - . I
. I -, . Précticas Higiénicas | formacion de
mani puadores higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
Fitosanitarios | Q- Contaminacion con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo | Producto no conforme | Registros de
fitosanitarios por encima especificacione sobre el uso de paracontrol de andlisis
del LMR sdel R.D fitosanitarios residuos en
1Q | 280/1994 sobre productos
los niveles fitosanitarios
maximos de
residuos
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
., extrafas. Si condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
Recoleccion higiene de formacién de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en BROCOLI

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NEGISIRY
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde | aplicacién de un plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
ehigiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacién de un plan I nspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
microbiolégica por los Si condiciones de y formacion de visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
Herramientas de | B-Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
corte microbiol dgica Si de Limpieza aplicacién del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
deLimpieza Limpieza
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Confeccidn extrafas. Si condiciones de | aplicacion de un plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condiciones de | aplicacién de un plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
ehigiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacion de un plan Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiolégica por los Si condiciones de y formacion de visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en BROCOLI

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NEGISIRY
Caasde F- Contaminacion fisica Cumplir Plan | Uso exclusivo para Revisar la Correcta aplicacion Registro del
producto final | por la presenciade S deLimpieza | productosagricolas | aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
objetos extrarios deLimpieza Limpieza
diariamente
Q- Contaminacién con Cumplir Plan Uso exclusivo para Revisar la Correcta aplicacion Registro del
sustancias quimicas Si deLimpieza | productosagricolas | aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
diariamente
B- Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiolégica Si de Limpieza aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
diariamente
Agua/Hielo B- Contaminacion Cumplir la Uso exclusivo agua | Inspeccionesdel | Comprobacion delos Registro de
microbiol égica por €l Si legislacion potable, aguaclorada | registro delos andlisisdel agua andlisis de agua
agua’hielo vigente (R.D. andlisis periodicos
140/2003) del agua
Instalaciones, | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH Registro de
superficiesy | por lapresenciade condiciones de | aplicacién de un plan visuales del formacién de
equipos objetos extrarios S higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
Q- Contaminacién - Detergentes | - Enjuagado después I nspecciones - Correcto enjuagado Registro del
guimica (grasas, exclusivos para | de lalimpieza visuales de los plan de
detergentes, etc) Si industria equipos, manteni miento
dimentaria superficiese y del plan de
- Cumplir - Plande instalaciones - Aplicacion del plan limpieza.
especificacione | mantenimiento de mantenimiento
sdel plande

mantenimiento
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en BROCOLI

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NEGISIRY
B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbioldgica deLimpieza aplicacion del plan | del plan delimpieza plan de
S delimpieza limpieza
Utensilios B- Contaminacion Cumplir plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiolgica Si deLimpieza aplicacion del plan | del plan delimpieza plan de
delimpieza limpieza
Vehiculode |F-Contaminacién fisica Transporte Inspeccionvisual | Aplicaciéndel Plande| Registro del
transporte por lapresenciade exclusivo de Plan de Transporte del transporte Transporte Plan de
Transporte objetos extrarios en el Si productos transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacion Transporte Plan de Transporte | Inspeccionvisual | Aplicaciondel Plande | Registro del
Manipuladores guimicadel vehiculo de Si exclusivo de del transporte Transporte Plan de
transporte productos transporte
hortofruticolas
. B-Contaminacion Recintos de Plan de Transporte | Inspeccionvisual | Aplicaciondel Plande | Registro del
Vehiculo de . : !
microbiana en los S transporte del transporte Transporte Plan de
transporte . o
vehiculos de transporte limpios transporte
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6.3. Tabla control del sistema APPCC en Coliflor

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en COLIFLOR

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafios en el suelo S condiciones de | aplicacion de un plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione | - de materia proveedores andisisde
del terreno | Materia organica | quimica por exceso de Si sorden sobre Homologacion orgéanica materia
. proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
B- Contaminacion por ' especificacione Homologacién de Plan de mue_ﬂreo Cambio de anéhss_ de
crecimiento microbiano S S or_d_en sobre proveedores de m,m era proveedores ma'Eer_|a
fertilizantesy orgénica organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en el suelo extrafios en el suelo. condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Précticas higiénicas formacién de
Si higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Aguaderiego | Q- Contaminacién Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
guimica del aguaderiego por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
No
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en COLIFLOR

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion por
microorganismos No
presentes en el aguade
riego
Manipuladores | F- Contaminacion fisica Buenas _ Req,acuon y In_speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
del producto por la ! L aplicacién de un plan visuales del - e -
. . Si condiciones de . - Practicas Higiénicas | formacion de
presencia de objetos higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
extrafios. 9 trabajadores. BPH A
L Buenas . Req’acm ony In.speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
Q- Contaminacion por ' . aplicacion de un plan visuales del - P -
. -~ S condiciones de g . Practicas Higiénicas | formacion de
sustancias quimicas higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
9 trabajadores. BPH A
B- Contaminacion . Buenas : Re_d,acu ony Inspecciones Aplicacién de Buenas | Registro de
microbiol 6gica por los S condicionesde | aplicacion de un plan visuales del - . 1
) g - . Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene de formacion de cumplimiento de los trabai adores
trabajadores BPH a
Fitosanitarios | Q- Contaminacion con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo | Producto no conforme | Registros de
fitosanitarios por encima especificacione sobre €l uso de para control de andlisis
del LMR sdel R.D fitosanitarios residuos en
1Q | 280/1994 sobre productos
los niveles fitosanitarios
maximos de
residuos
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
., extrafas. Si condicionesde| aplicacion deun plan visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
Recoleccion higiene de formacién de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en COLIFLOR

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde | aplicacién deun plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacién de un plan I nspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
microbiolégica por los Si condiciones de y formacion de visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
Herramientas de | B-Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
corte microbiol6gica Si de Limpieza aplicacién del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Confeccion extrafias. Si condicionesde| aplicacion deun plan visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde | aplicacién deun plan visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacion de un plan Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiolégica por los Si condiciones de y formacion de visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en COLIFLOR

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Material de F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones AplicaciondelasBPH | Registro de
envasado por lapresenciade S condicionesde | aplicacién de un plan visuales del formacion de
piedras, cristales, tierra, higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacién por la Cumplir las Homologacién Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias Si especificacion proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas esdel R.D
782/1998 de
envases
B- Contaminacion Buenas - Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbiolégica Si condiciones de | aplicacion de un plan visuales del BPAL formacion de
higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.

Cajasde carton | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacién delas BPH Registro de
por lapresenciade S condicionesde | aplicacién de un plan visuales del formacién de
piedras, cristales, tierra, higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacién por la Cumplir las Homologacién Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias Si especificacion proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas esdel R.D

782/1998 de
envases
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en COLIFLOR

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion Buenas - Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbioldgica Si condiciones de | aplicacion de un plan visuales del BPAL formacién de
higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.
Instalaciones, | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacién BPH Registro de
superficiesy | por lapresenciade condiciones de | aplicacién de un plan visuaes del formacién de
equipos objetos extrafios Si higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
Q- Contaminacion - Detergentes | - Enjuagado después Inspecciones - Correcto enjuagado Registro del
quimica (grasas, exclusivos | delalimpieza visualesdelos plan de
detergentes, etc) S paraindustria equipos, manteni miento
alimentaria superficiese y del plan de
- Cumplir - Plande instalaciones - Aplicacién del plan limpieza.
especificacion | mantenimiento de mantenimiento
esdel plan de
manteni miento
B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiolgica de Limpieza aplicacion del plan | del plan delimpieza plan de
Si delimpieza limpieza
Utensilios B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiol6gica Si deLimpieza aplicacién del plan | del plan delimpieza plan de
de limpieza limpieza
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ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL HEEICRNO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Vehiculode | F-Contaminacion fisica Transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
transporte por la presencia de exclusivo de Plan de Transporte del transporte Transporte Plan de
Transporte objetos extrafios en €l Si productos transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacion Transporte Plan de Transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
. guimicadel vehiculo de S exclusivo de del transporte Transporte Plan de
Manipuladores
transporte productos transporte
hortofruticolas
. B-Contaminacion Recintos de Plan de Transporte Inspeccidn visual | Aplicaciondel Plande | Registro del
Vehiculo de . . !
microbianaen los Si transporte del transporte Transporte Plan de
transporte . oo
vehicul os de trangporte limpios transporte
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6.4. Tabla control del sistema APPCC en Escarola

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESCAROLA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafios en el suelo S condiciones de | aplicacion de un plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione | - de materia proveedores andisisde
del terreno | Materia organica | quimica por exceso de Si sorden sobre Homologacion orgéanica materia
. proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
B- Contaminacion por ' especificacione Homologacién de Plan de mue_ﬂreo Cambio de anéhss_ de
crecimiento microbiano S S or_d_en sobre proveedores de m,m era proveedores ma'Eer_|a
fertilizantesy orgénica organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en el suelo extrafios en el suelo. condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Précticas higiénicas formacién de
Si higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Aguaderiego | Q- Contaminacién Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
guimica del aguaderiego por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
No
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESCAROLA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion por
microorganismos No
presentes en el aguade
riego
Manipuladores | F- Contaminacion fisica Buenas _ Req,acuon y In_speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
del producto por la ! L aplicacién de un plan visuales del - e -
. . Si condiciones de . - Practicas Higiénicas | formacion de
presencia de objetos higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
extrafios. 9 trabajadores. BPH A
L Buenas . Req’acm ony In.speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
Q- Contaminacion por ' . aplicacion de un plan visuales del - P -
. -~ S condiciones de g . Practicas Higiénicas | formacion de
sustancias quimicas higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
9 trabajadores. BPH A
B- Contaminacion . Buenas : Re_d,acu ony Inspecciones Aplicacién de Buenas | Registro de
microbiol 6gica por los S condicionesde | aplicacion de un plan visuales del - . 1
) g - . Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene de formacion de cumplimiento de los trabai adores
trabajadores BPH a
Fitosanitarios | Q- Contaminacion con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo | Producto no conforme | Registros de
fitosanitarios por encima especificacione sobre €l uso de para control de andlisis
del LMR sdel R.D fitosanitarios residuos en
1Q | 280/1994 sobre productos
los niveles fitosanitarios
maximos de
residuos
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
., extrafas. Si condicionesde| aplicacion deun plan visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
Recoleccion higiene de formacién de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESCAROLA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde | aplicacién deun plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacién de un plan I nspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
microbiolégica por los Si condiciones de y formacion de visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
Herramientas de | B-Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
corte microbiol6gica Si de Limpieza aplicacién del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Confeccion extrafias. Si condicionesde| aplicacion deun plan visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde | aplicacién deun plan visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacion de un plan Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiolégica por los Si condiciones de y formacion de visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESCAROLA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Material de F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones AplicaciondelasBPH | Registro de
envasado por lapresenciade S condicionesde | aplicacién de un plan visuales del formacion de
piedras, cristales, tierra, higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacién por la Cumplir las Homologacién Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias Si especificacione proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas sdel R.D
782/1998 de
envases
B- Contaminacion Buenas - Redacciény Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbioldgica Si condiciones de | aplicacién de un plan visuaes del BPAL formacion de
higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.

Cajasde carton | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacién delas BPH Registro de
por lapresenciade S condicionesde | aplicacién de un plan visuales del formacién de
piedras, cristales, tierra, higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacién por la Cumplir las Homologacién Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias Si especificacione proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas sdel R.D

782/1998 de
envases
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESCAROLA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion Buenas - Redacciény Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbioldgica Si condiciones de | aplicacién de un plan visuales del BPAL formacién de
higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.
Instalaciones, | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacién BPH Registro de
superficiesy | por lapresenciade condiciones de | aplicacion de un plan visuaes del formacién de
equipos objetos extrafios Si higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
Q- Contaminacion - Detergentes | - Enjuagado después Inspecciones - Correcto enjuagado Registro del
quimica (grasas, exclusivos para | de lalimpieza visualesdelos plan de
detergentes, etc) S industria equipos, manteni miento
alimentaria superficiese y del plan de
- Cumplir - Plande instalaciones - Aplicacién del plan limpieza.
especificacione | mantenimiento de mantenimiento
sdel plande
mantenimiento
B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiolgica de Limpieza aplicacion del plan | del plan delimpieza plan de
Si delimpieza limpieza
Utensilios B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiol6gica delimpieza aplicacién del plan | del plan delimpieza plan de
Si de limpieza limpieza
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ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL HEEICRNO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Vehiculode | F-Contaminacion fisica Transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
transporte por la presencia de exclusivo de Plan de Transporte del transporte Transporte Plan de
Transporte objetos extrafios en €l Si productos transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacion Transporte Plan de Transporte | Inspecciénvisua | Aplicaciondel Plande | Registro del
. guimicadel vehiculo de S exclusivo de del transporte Transporte Plan de
Manipuladores
transporte productos transporte
hortofruticolas
. B-Contaminacion Recintos de Plan de Transporte | Inspeccidnvisual | Aplicacion del Plande | Registro del
Vehiculo de . . !
microbianaen los Si transporte del transporte Transporte Plan de
transporte . S
vehicul os de trangporte limpios transporte
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6.5. Tabla control del sistema APPCC en espinaca

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESPINACA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione - de materia proveedores andisisde
. - N ' Homologacién L .
del terreno | Materia organica | quimica por exceso de Si sorden sobre organica materia
. proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
B- Contaminacién por ' especificacione Homol ogacién de Pan de muqstreo Cambio de anahsg de
- ) X Si sorden sobre de materia materia
crecimiento microbiano . proveedores s proveedores L
fertilizantesy organica organica
afines
Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en el suelo extrafios en el suelo. condiciones de | aplicacion de un plan visuales del Practicas higiénicas | formacion de
Siembra Si higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en el suelo extrafios en el suelo. condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Précticas higiénicas formacién de
Si higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Aguaderiego | Q- Contaminacién Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
quimica del agua deriego por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
No
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESPINACA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion por
microorganismos No
presentes en el aguade
riego
Manipuladores | F- Contaminacion fisica Buenas _ Redgcu ony In_speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
del producto por la ! L aplicacién de un plan visuales del - e -
. . Si condiciones de . - Practicas Higiénicas | formacion de
presencia de objetos higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
extrafios. 9 trabajadores. BPH A
L Buenas . Req’acm ony In.speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
Q- Contaminacion por ' . aplicacion de un plan visuales del - P -
. -~ S condiciones de g . Practicas Higiénicas | formacion de
sustancias quimicas higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
9 trabajadores. BPH A
B- Contaminacion . Buenas : Re_d,acu ony Inspecciones Aplicacién de Buenas | Registro de
microbiol 6gica por los S condicionesde | aplicacion de un plan visuales del - . 1
) g - . Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene de formacion de cumplimiento de los trabai adores
trabajadores BPH a
Fitosanitarios | Q- Contaminacion con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo | Producto no conforme | Registros de
fitosanitarios por encima especificacione sobre €l uso de para control de andlisis
del LMR sdel R.D fitosanitarios residuos en
1Q | 280/1994 sobre productos
los niveles fitosanitarios
maximos de
residuos
Abonos Q- Contaminacion Debido a que se han analizado los niveles de nitratos y estan por debajo de los permitidos en la
quimica por exceso de legislacién vigente (Reglamento 563/2002) no se han considerado un Punto de Control.
abonado nitrogenado que No

provoque la presenciade
nitratos.
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESPINACA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Maquinaria | B- Contaminacién Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
L, (barrade corte) | microbiolégica Si de Limpieza aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
Recoleccion de Limpieza Limpieza
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
L, extrafias. Si condicionesde | aplicacién deun plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
Confeccion higiene de formacion de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde| aplicacion deun plan visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacién de un plan I nspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
microbiol 6gica por los Si condiciones de y formacién de visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
Material de F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones AplicaciondelasBPH | Registro de
envasado por la presenciade Si condicionesde| aplicacion deun plan visuaes del formacién de
piedras, cristales, tierra, higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacion por la Cumplir las Homologacion Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias S especificacion proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas esdel RD
782/1998 de
envases
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESPINACA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion Buenas - Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbioldgica S condiciones de | aplicacion de un plan visuales del BPAL formacién de
higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.
Cajasde F- Contaminacion fisica Cumplir Plan | Uso exclusivo para Revisar la Correcta aplicacion Registro del
producto final | por la presenciade Si de Limpieza | productos agricolas. aplicacién del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
objetos extrafios deLimpieza Limpieza
diariamente
Q- Contaminacion de Cumplir Plan | Uso exclusivo para Revisar la Correcta aplicacion Registro del
sustancias quimicas Si de Limpieza | productos agricolas. aplicacién del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
deLimpieza Limpieza
diariamente
B- Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiol 6gica Si de Limpieza aplicaciéon del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
deLimpieza Limpieza
diariamente
Instalaciones, | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH Registro de
superficiesy | por lapresenciade condiciones de | aplicacion de un plan visuales del formacién de
equipos objetos extrarios S higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en ESPINACA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Q- Contaminacion - Detergentes | - Enjuagado después Inspecciones - Correcto enjuagado Registro del
guimica (grasas, exclusivos | delalimpieza visualesdelos plan de
detergentes, etc) S paraindustria equipos, manteni miento
alimentaria superficiese y del plan de
- Cumplir - Plande instalaciones - Aplicacién del plan limpieza.
especificacion | mantenimiento de mantenimiento
esdel plan de
manteni miento
B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbioldgica de Limpieza aplicacién del plan | del plan delimpieza plan de
S de limpieza limpieza
Utensilios B- Contaminacion Cumplir plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbioldgica delimpieza aplicacién del plan | del plan delimpieza plan de
S de limpieza limpieza
Vehiculode |F-Contaminacién fisica Transporte Inspeccionvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
transporte por lapresenciade exclusivo de Plan de Transporte del transporte Transporte Plan de
Transporte objetos extrarios en €l S productos transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacién Transporte Plan de Transporte Inspeccionvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
. guimicadel vehiculo de Si exclusivo de del transporte Transporte Plan de
Manipuladores
transporte productos transporte
hortofruticolas
Vehi B-Contaminacion Recintos de Plan de Transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
iculo de . ) i
microbiana en los Si transporte del transporte Transporte Plan de
transporte . -
vehiculos de transporte limpios transporte
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6.6. Tabla control del sistema APPCC en Lechuga

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en LECHUGA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafios en el suelo S condiciones de | aplicacion de un plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione | - de materia proveedores andisisde
del terreno | Materia organica | quimica por exceso de Si sorden sobre Homologacion orgéanica materia
. proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
B- Contaminacion por ' especificacione Homologacién de Plan de mue_ﬂreo Cambio de anéhss_ de
crecimiento microbiano S S or_d_en sobre proveedores de m,m era proveedores ma'Eer_|a
fertilizantesy orgénica organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en el suelo extrafios en el suelo. condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Précticas higiénicas formacién de
Si higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Aguaderiego | Q- Contaminacién Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
guimica del aguaderiego por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
No
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en LECHUGA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion por
microorganismos No
presentes en el aguade
riego
Manipuladores | F- Contaminacion fisica Buenas _ Redgcu ony In_speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
del producto por la ! L aplicacién de un plan visuales del - e -
. . Si condiciones de . - Practicas Higiénicas | formacion de
presencia de objetos higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
extrafios. 9 trabajadores. BPH A
L Buenas . Req’acm ony In.speccmnes Aplicacion de Buenas Registro de
Q- Contaminacion por ' . aplicacion de un plan visuales del - P -
. -~ S condiciones de g . Practicas Higiénicas | formacion de
sustancias quimicas higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabai adores
9 trabajadores. BPH A
B- Contaminacion . Buenas : Re_d,acu ony Inspecciones Aplicacién de Buenas | Registro de
microbiol 6gica por los S condicionesde | aplicacion de un plan visuales del - . 1
) g - . Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene de formacion de cumplimiento de los trabai adores
trabajadores BPH a
Fitosanitarios | Q- Contaminacion con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo | Producto no conforme | Registros de
fitosanitarios por encima especificacione sobre €l uso de para control de andlisis
del LMR sdel R.D fitosanitarios residuos en
1Q | 280/1994 sobre productos
los niveles fitosanitarios
maximos de
residuos
Abonos Q- Contaminacion Debido a que se han analizado los niveles de nitratos y estar por debgjo de los permitidos en la
quimica por exceso de legislacién vigente (Reglamento 563/2002) no se han considerado un Punto de Control.
abonado nitrogenado que No

provoque la presenciade
nitratos.
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en LECHUGA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
L, extrafias. S condicionesde | aplicacién deun plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
Recoleccion higiene de formacion de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. S condicionesde | aplicacién deun plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
B-Contaminacion Buenas Aplicacién de un plan I nspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
microbiol 6gica por los Si condiciones de y formacién de visuales del Practicas Higiénicas | formacion de
manipuladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
Herramientas de | B-Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
corte microbiol6gica Si deLimpieza aplicacién del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Confeccion extrafias. Si condicionesde| aplicacion deun plan visuales del Précticas Higiénicas | formacion de
higiene de formacion de cumplimiento de trabajadores.
trabajadores las BPH
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas. S condicionesde | aplicacién deun plan visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
manteni miento de formacion de cumplimiento de trabajadores.
e higiene trabajadores las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en LECHUGA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B-Contaminacion Buenas Aplicacion de un plan Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiol 6gica por los Si condiciones de y formacién de visuales del PracticasHigiénicas | formacion de
mani puladores higiene trabajadores cumplimiento de trabajadores.
las BPH
Material de F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacién delas BPH Registro de
envasado por lapresenciade Si condicionesde | aplicacién deun plan visuales del formacién de
piedras, cristales, tierra, higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacién por la Cumplir las Homologacién Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias Si especificacion proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas esdel R.D
782/1998 de
envases
B- Contaminacion Buenas - Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbioldgica Si condiciones de | aplicacién de un plan visuales del BPAL formacion de
higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.

Cajasde carton | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacién de las BPH Registro de
por la presenciade Si condicionesde | aplicacién deun plan visuales del formacién de
piedras, cristales, tierra, higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
etc. trabajadores las BPH
Q- Contaminacién por la Cumplir las Homologacién Control Cambio de Registro de
presencia de sustancias Si especificacion proveedores proveedores proveedores proveedores
quimicas esdel R.D

782/1998 de
envases
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en LECHUGA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion Buenas - Redacciony Inspecciones Aplicacion BPH y Registro de
microbioldgica Si condiciones de | aplicacion de un plan visuales del BPAL formacién de
higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores. BPH y de BPAL
- Correcto
almacenamiento.
Instalaciones, | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacién BPH Registro de
superficiesy | por lapresenciade condiciones de | aplicacién de un plan visuaes del formacién de
equipos objetos extrafios Si higiene de formacion de los cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
Q- Contaminacion - Detergentes | - Enjuagado después Inspecciones - Correcto enjuagado Registro del
quimica (grasas, exclusivos | delalimpieza visualesdelos plan de
detergentes, etc) S paraindustria equipos, manteni miento
alimentaria superficiese y del plan de
- Cumplir - Plande instalaciones - Aplicacién del plan limpieza.
especificacion | mantenimiento de mantenimiento
esdel plan de
manteni miento
B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiolgica de Limpieza aplicacion del plan | del plan delimpieza plan de
Si delimpieza limpieza
Utensilios B- Contaminacion Cumplir plan | Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbiol6gica de Limpieza aplicacién del plan | del plan delimpieza plan de
Si de limpieza limpieza
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ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
RASIE DE CONTROL HEEICRNO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA MIEIEANEL CORRECTORA NECISIIRG
Vehiculode | F-Contaminacion fisica Transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
transporte por la presencia de exclusivo de Plan de Transporte del transporte Transporte Plan de
Transporte objetos extrafios en €l Si productos transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacion Transporte Plan de Transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
. guimicadel vehiculo de S exclusivo de del transporte Transporte Plan de
Manipuladores
transporte productos transporte
hortofruticolas
. B-Contaminacion Recintos de Plan de Transporte Inspeccidn visual | Aplicaciondel Plande | Registro del
Vehiculo de . . !
microbianaen los Si transporte del transporte Transporte Plan de
transporte . oo
vehicul os de trangporte limpios transporte
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6.7. Tabla control sistema APPCC en melén

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en MELON

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
e DE CONTROL #ELIERO He | HeC CRITICO PREVENTIVA WAL CORRECTORA REEISURO
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafos en e suelo S condicionesde | aplicacion de un plan | visuales del Practicas Higiénicas | formacién de
higiene deformacionde | cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione . de materia proveedores andlisisde
. - < . Homologacion - .
del terreno | Materiaorganica | quimica por exceso de 1Q ssobre organica materia
- proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
B- Contaminacién por especificacione Homologacién de Pan de muestreo andlisis de
T i P Si ssobre 9 de materia Cambio de materia
crecimiento microbiano - proveedores L .
fertilizantesy organica proveedores organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en e suelo extrafios en el suelo condicionesde | aplicacion de un plan | visuales del Practicas Higiénicas | formacién de
S higiene deformacionde | cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Aguaderiego | Q- Contaminacion Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
guimicadel agua deriego por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
No
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en MELON

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG
Fitosanitarios | Q-Contaminacién con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo
fitosanitarios por encima especificacione sobre €l uso de paracontrol de | Producto no conforme | Registrode
del LMR 1Q ssobrelos fitosanitarios residuos en andlisisde
niveles productos residuos de
méximos de fitosanitarios fitosanitarios
residuos
Manipuladores | Q- ConFami n{:\ci Qn por Buenas ' qu,acci ony I n;pecci ones o Registro de
sustancias quimicas - aplicacion de un plan visuales del Aplicacién de Buenas -
condiciones de def ion del limiento d Practicas Higiéni formacién de
higiene eformaciondelos | cumplimiento de acticas Higienicas | | abgjadores
trabajadores las BPH
Manipuladores | F- Contaminacién fisica Redacciony Inspecciones '
del producto por la ! Buenas aplicacion de un plan visuales del Aplicacion de Buenas Reglst_rp de
presencia de objetos S condiciones de def iondelos | cumplimientode | Précticas Hidiénicas formacion de
extrafios (cristales, restos higiene etormacion P 9 los trabajadores
de comida, etc) trabajadores las BPH
Aguaderiego | B- Contaminacion por Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
microorganismos No por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
presentes en el aguade
riego
Manipuladores | B- Contaminacién Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
microbiol 6gica por los Si condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Préacticas Agricolas formacién de
manipuladores higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH
Recoleccion | Cajasde campo | F-Contaminacion fisica Uso exclusivo para Revisar la Correctaaplicacionde | Registro de
por la presencia de Si Cumplir Plan | productos agricolas | aplicacién del Plan LD aplicacion del
objetos extrarios LD delLD PlanLD
Manipuladores | F- Presencia de particulas Si Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
extrafias condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Practicas Higiénicas | formacién de
higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en MELON

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG
Manipuladores | Q-Contaminacién por Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas Si condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Précticas Higiénicas | formacién de
manteni miento de formacion de cumplimiento de los trabajadores
ehigiene trabajadores las BPH
L, Cumplir Plan | PlandeLimpiezay Revisar la Correctaaplicaciénde | Registro de
. Q- CO”t?‘m' nacion de . de Limpieza Desinfeccion aplicacién del Plan LD aplicacion del
Cajas de campo sustancias quimicas S deLD Plan LD
Manipuladores | B-Contaminacion Buenas Redacciony Aplicacién de I nspecciones visuales Registro de
microbiol 6gica por los Si condicionesde | aplicacién deun plan | BuenasPracticas | del cumplimientode | formacion de
mani puladores higiene de formacion de los Higiénicas las BPH los trabajadores
trabajadores
Herramientas de | B-Contaminacion Cumplir Plan Revisar la Correctaaplicacionde | Registro de
corte microbiolégicaen las Si deLimpieza | PlandeLimpiezay aplicacion del LD aplicacion del
herramientas de corte Desinfeccion Plan LD Plan LD
Cajasde campo | B-Contaminacion Cumplir Plan | PlandeLimpiezay Revisar la Correctaaplicacionde | Registro de
microbioldgica Si deLimpieza Desinfeccion aplicacion del LD aplicacion del
Plan LD Plan LD
Vehiculode |F-Contaminacién fisica Transporte Inspeccionvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
transporte por la presenciade exclusivo de del transporte. transporte Plan de
Transporte objetos extrarios en €l Si productos Plan de transporte transporte

vehiculo de transporte

hortofruticolas
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ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA

B DE CONTROL FEHIERD = Fee CRITICO PREVENTIVA VAElLARIEA CORRECTORA RECISTIRO
Q- Contaminacion Transporte Plan de transporte Inspeccidnvisual | Aplicacion del Plande| Registro de
guimicadel vehiculo de Si exclusivos de del transporte. transporte aplicacion del

Operarios transporte productos Plan de

hortofruticolas transporte

B-Contaminacién Recintos de Plan de transporte Inspecciénvisual | Aplicaciondel Plande| Registro de
Equipos microbiana en los S transporte del transporte. transporte aplicacion del

quip vehiculos de transporte limpios Plan de

transporte
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6.8. Tabla control sistema APPCC en sandia

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en SANDIA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
e DE CONTROL #ELIERO He | HeC CRITICO PREVENTIVA WAL CORRECTORA REEISURO
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafos en e suelo S condicionesde | aplicacion de un plan | visuales del Practicas Higiénicas. | formacién de
higiene deformacionde | cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH.
Cumplir las Plan de muestreo Cambio de Registros de
Preparacion Q- contaminacion especificacione . de materia proveedores andlisisde
. - L Homologacion - .
del terreno | Materia organica | quimica por exceso de 1Q ssobre organica materia
- proveedores L
metal es pesados fertilizantesy organica
afines
Cumplir las Registros de
B- Contaminacién por especificacione Homologacién de Pan de muestreo andlisis de
o clon p Si ssobre 9 de materia Cambio de materia
crecimiento microbiano - proveedores L .
fertilizantesy organica proveedores organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en el suelo extrafios en el suelo condiciones de | aplicacion de un plan visuales del précticas higiénicas | formacion de
S higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH
Q- Contaminacion Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
Aguaderiego |quimicade aguaderiego por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
No
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en SANDIA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG

Fitosanitarios | Q-Contaminacién con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo
fitosanitarios por encima especificacione sobre €l uso de paracontrol de | Producto no conforme | Registrode
del LMR 1Q ssobrelos fitosanitarios residuos en andlisisde

niveles productos residuos de
méximos de fitosanitarios fitosanitarios
residuos

Manipuladores | Q- ConFaml nacion por Buenas ' qugcm ony In;pecu ones o Registro de
sustancias quimicas ' L aplicacion de un plan visuales del Aplicacién de Buenas )

Si condiciones de def ion del imi q Practicas Hidiéni formacién de
higiene eformaciondelos | cumplimiento de acticas Higiénicas los trabajadores
trabajadores BPH

Manipuladores | F- Contaminacién fisica Redacciony Inspecciones

del producto por la ! Buenas aplicacion de un plan visuales del Aplicacion de Buenas Reglst_rp de
presencia de objetos S condiciones de . - - . formacion de
- . L deformaciondelos | cumplimientode | PrécticasHigiénicas .
extrafios (cristales, restos higiene . los trabajadores
) trabajadores BPH
de comida, etc).

Aguaderiego | B- Contaminacion por Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
microbioldgicadel agua No por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
deriego

Manipuladores | B- Contaminacion Buenas Redacciony I nspecciones Inspecciones visuales Registro de
microbiol 6gica por los Si condicionesde | aplicacién de un plan visuales del del cumplimiento las | formacion de
mani puladores higiene de formacion de cumplimiento las BPH los trabajadores

trabajadores BPH
Recoleccion Capazos F-Contaminacion fisica Uso exclusivo para Correcta aplicacion Registro de
por la presenciade Si Cumplir Plan | productos agricolas Revisar la del Plande Limpieza | aplicacion del
objetos extrafios de Limpieza aplicacién del Plan Plan de
deLimpieza Limpieza
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en SANDIA

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG
Manipuladores | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de BPH Registro de
por lapresenciade Si condicionesde | aplicacién de un plan visuales del formacién de
particul as extrafias higiene de formacion de cumplimiento de trabajadores
trabajadores las BPH
Manipuladores | Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
sustancias quimicas Si condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Practicas Higiénicas | formacién de
presentes en |os capazos manteni miento de formacion de cumplimiento de los trabajadores
ehigiene trabajadores las BPH
L Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro de
Q- Contaminacion de , de limpieza aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza | aplicacion del
Capazos sustancias quimicas S de Limpieza Plan de
Limpieza
Manipuladores | B-Contaminacion Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
microbiol égica por los Si condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Practicas Higiénicas | formacién de
manipuladores higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH
Herramientas de | B-Contaminacion Cumplir plan Revisar la Correcta aplicacion Registro de
corte microbioldgica Si delimpieza Plan de Limpieza | aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza | aplicacion del
de Limpieza Plan de
Limpieza
Capazos B-Contaminacion Cumplir plan Plan de Limpiezay Revisar la Correctaaplicaciéonde | Registro de
microbioldgicaen los Si delimpieza Desinfeccion aplicacion del Plan LD aplicacion del
capazos delLD PlanLD
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ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL HEEICRNO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG
Vehiculode | F-Contaminacion fisica Transporte Inspecciénvisual | Aplicacion del plande | Registro del
transporte por la presencia de exclusivo de del transporte. transporte plan de
Transporte objetos extrafios en €l Si productos Plan de transporte transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacion Transporte Plan de transporte Inspeccidnvisual | Aplicacion del plande | Registro del
guimicadel vehiculo de S exclusivos de del transporte transporte plan de
Operarios transporte productos transporte
hortofruticolas
B-Contaminacién Recintos de Plan de transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel plande| Registro de
Equipos microbiana en los S transporte del transporte transporte aplicacion del
quip vehiculos de transporte limpios PlanLD
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6.9. Tabla control del sistema APPCC en tomate

TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en TOMATE

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG
Manipuladores | F- Presencia de objetos Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
Siembra extrafios en el sustrato S condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Précticas Higiénicas | formacién de
higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH
Preparacion | Materiaorgénica | Q- Contaminacién Cumplir las Homologacion Plan de muestreo Cambio de Registros de
del terreno guimica por exceso de especificacione proveedores delamateria proveedores andisisde
metal es pesados. Si ssobre organica materia
fertilizantesy organica
afines
B- Contaminacién por Cumplir las Homologacion Plan de muestreo Cambio de Registros de
crecimiento microbiano especificacione proveedores delamateria proveedores andlisisde
Si ssobre organica materia
fertilizantes y organica
afines
Cultivo Objetos extrafios | F- Presencia de objetos Buenas Redacciény Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
en el suelo extrafios en el suelo S condicionesde | aplicacion de un Plan visuales del Précticas higiénicas formacién de
higiene deformacion delos | cumplimiento de los trabajadores
trabajadores las BPH
Aguaderiego | Q- Contaminacién Se han analizado todas las fuentes de agua de riego y los resultados de dichos andlisis han sido APTOS,
guimica por la presencia por lo que no se han identificado como un Punto de Control ni quimica ni microbiol 6gicamente.
de plaguicidas en el agua NoO

deriego.
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en TOMATE

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion
. A No
microbioldgica
Fitosanitarios | Q-Contaminacion con Cumplir las Especificaciones Plan de muestreo
fitosanitarios por encima especificacione sobre el uso de paracontrol de | Producto no conforme | Registrode
del LMR 10 sdel R.D fitosanitarios residuos en andlisis
280/1994 sobre productos
los niveles fitosanitarios
maximos de
residuos
Manipuladores | F- Contaminacion fisica Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
del producto por la condicionesde | aplicacion de un plan visuales del Practicas Higiénicas | formacién de
presencia de objetos S higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
extrafios trabajadores BPH
Q- Contaminacién por Si Buenas Redacciony Inspecciones Aplicacion de Buenas Registro de
sustancias quimicas condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Précticas Higiénicas | formacién de
higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
B- Contaminacion Buenas Redacciony I nspecciones Aplicacién de Buenas Registro de
microbiol 6gica por los Si condicionesde | aplicacién de un plan visuales del Préacticas Higiénicas | formacién de
manipuladores higiene de formacion de cumplimiento de los trabajadores
trabajadores BPH
Recoleccion | Cajasde campo | F-Contaminacion fisica Cumplir Plan | Uso exclusivo para Revisar la Correcta aplicacion Registro del
por la presenciade Si deLimpieza | productosagricolas. | aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
objetos extrarios de Limpieza Limpieza
Q- Contaminacion _ Cumpl ir _Plan Uso exclusivo para _ Re_viaar la Correcta apl ICBCI on Registro del
quimica Si deLimpieza | productosagricolas. | aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
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TABLA CONTROL SISTEMA APPCC en TOMATE

ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FARIE DE CONTROL FHELIERO) Fe | Fee CRITICO PREVENTIVA VIGIEANEDS CORRECTORA NECISIIRG
B- Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
microbioldgica Si de Limpieza aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
Manipuladores | F- Presencia de particulas Buenas Redacciony Inspeccionvisual | Aplicacion de Buenas | Registrosde
extrafias condicionesde | aplicacién deun plan | decumplimiento | PrécticasHigiénicas | formacion de
Si manteni miento de formacion de delasBPH los trabajadores.
ehigiene trabajadores
Q-Contaminacién por Buenas Redacciony Inspecciénvisual | Aplicacion de Buenas | Registro de
sustancias quimicas. Si condicionesde | aplicacion deunplan | decumplimiento | PracticasHigiénicas | formaciénde
manteni miento de formacion de delasBPH los trabajadores
ehigiene trabajadores
B-Contaminacion Buenas Redacciony Inspecciénvisual | Aplicacion de Buenas | Registrosde
microbiol 6gica por los S condicionesde | aplicacién deun plan | decumplimiento | PracticasHigiénicas | formacion de
mani puladores manteni miento de formacion de delasBPH los trabajadores.
e higiene trabajadores
Herramientas de | B- Contaminacion Cumplir Plan Plan de Limpieza Revisar la Correcta aplicacion Registro del
corte microbioldgica Si de Limpieza aplicacion del Plan | del Plan de Limpieza Plan de
de Limpieza Limpieza
Vehiculode |F-Contaminacién fisica Transporte Inspeccionvisual | Aplicaciéndel Plande| Registro del
transporte por la presenciade exclusivo de Plan de Transporte. del transporte Transporte Plan de
Transporte . ~ .
objetos extrarios en el Si productos transporte
vehiculo de transporte hortofruticolas
Q- Contaminacion Transporte Plan Transporte Inspecciénvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
. quimicadel vehiculo de Si exclusivo de del transporte Transporte Plan de
Manipuladores
transporte productos transporte
hortofruticolas
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ELEMENTO LIMITE MEDIDA MEDIDA
FASE DE CONTROL PELIGRO PC | PCC CRITICO PREVENTIVA VIGILANCIA CORRECTORA REGISTRO
B-Contaminacién Transporte Plan Transporte Inspeccidnvisual | Aplicaciondel Plande| Registro del
Vehiculosde | microbianaenlos Si exclusivo de del transporte Transporte Plan de
transporte vehiculos de transporte productos transporte
hortofruticolas
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